PIZZA

Varm eller fryst!

PlZZAa
Varm eller frossen!

PlZZa
Varm eller fryst!

Hogklassig pizzaautomat!

Pizzaautomat af hgj kvalitet!
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IDE OCH PROJEKT

-
Vi ar stolta 6ver att presentera var varldsomfattande introduktion av var ny pizzaautomat. Vi er_.stolte af at pi!'.se e vor € peel
Pizzaautomaten kan, efter kundernas dnskemal vid val av produkt, leverera pizzan antingen varm eller fryst. Plzzaau_torga en ka er Ku ZNS Yo AVZ:
Som ett resultat av 10 ars designarbete, utveckling, tekniska tester och avsevarda finansiella investeringar av ett stabilt och valetablerat foretag i nordéstra ~ Som et resultat af 1 €
Italien, kan produkten presenteras till ink6pare som ett innovativt, teknologiskt system for leverans inom "2 MINUTER” av den mest alskade italienska ~ nordgstlige I‘l:aILeh
produkten i varlden: "PIZZA". elskede |tahe‘13ke prod
Vara pizzor bakas i ugn och tillreds enligt rigorésa regler med hégkvalitativa ingredienser. Vart konserveringssystem som baseras pa en (obruten)  Vores pizza
fryskedja vilken gor att pizzan kan bevara sin organoleptiska och naringsmassiga kvalitet under lang tid och underlattar lagring och hantering. _— -fﬁysekaedé lI1V|Iket
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UTPLACERING

1. Sarskilda lokaler och anlaggningar som bara vissa grupper har tillgang till

Kontor Fabriker Skolor anlaggningar
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2. On the go — Offentliga lokaler.

Sjukhus Flygplatser
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Hojd 1960 mm

Vikt 1210 mm

Djup 750 mm

Automatens vikt 600 kg (brutto) - 520 kg (netto) -
Spanning 230V | y §
Frekvens 50 Hz J ! ) .

Maximalt absorberad effekt 3600 W
Maximalt absorberad strom 15,5A
Pizzans diameter 230/240 mm
Lagringskapacitet 104
Valmdjligheter pizza

Vaxlingsapparat

Sedelapparat

Fjarruppkoppling, modem
CERTIFIKAT: - - - 1 SERTIFICATER:
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IDE OG PROSJEKT

Vi er stolte over a presentere en verdensomfattende introduksjon av var nye pizzaautomat.

Pizzaautomaten kan, etter kundenes gnske ved valg av produkt, levere pizza enten varm eller fryst.

Som et resultat av 10 ars designarbeid, utvikling, tekniske tester og betydelige finansielle investeringer fra et stabilt og veletablert foretak i det
nordgstlige Italia, kan produktet presenteres for innkjgpere som et nyskapende, teknologisk system for leveranse innen “2 MINUTTER” av det mest
populeere italienske produktet i verden: “PIZZA”.

Pizzaene bakes i ovn og tilberedes i henhold til strenge regler, og med ingredienser av hgy kvalitet. Konserveringssystemet er basert pa en (ubrutt)
frysekjede som gjer at pizzaen kan bevare den organoleptiske og nseringsmessige kvaliteten over lang tid, noe som forenkler lagring og handtering.

UTPLASSERING

1. Spesielle lokaler og bygninger som bare visse Ij__ﬁl Kontorer ' Fabrikker
grupper har tilgang til
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2. On the go — Offentlige lokaler

@ Stormarkeder @ Kjopesentre

Hoyde 1960 mm
Vekt 1210 mm
Dybde 750 mm
Automatens vekt 600 kg (brutto) - 520 kg (netto)
Spenning 230V
Frekvens 50 Hz
Maksimalt absorbert effek 3600 W
Maksimalt absorbert strgm 155A
Pizzaens diameter 230/240 mm
Lagringskapasitet 104
Valgmuligheter pizza 4
Vekslingsapparat Ja
Seddelapparat Ja
Fjernoppkobling modem Ja

SERTIFIKATER: CEE - HCCP - NSF -ETL




